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English Menu

La Dolce Winterkuche
UNSERE MONATSEMPFEHLUNG
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ZUPPA DELLA MAMMA i
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Warme italienische Gemusesuppe im ,,Mamma-Stil“: bunter Mines-
trone aus verschiedenen Gemusesorten, serviert mit knusprigem
Brot und zum Schluss mit einem frischen Schuss Olivendl
verfeinert ........... 9,50 €

HAUPTGANGE

“DOPPELTE “DIE CARBONARA*
UMARMUNG” ( AUF UNSERE ART )

Frische Doppio-Ravioli aus hausgemach- Hausgemachte grine Pastafazzoletti, in
ter Pasta: zur Halfte mit Ricotta und einer cremigen Carbonara-Sauce mit
Tomaten-Basilikum-Pesto, zur Halfte mit kross gebratenem Guanciale geschwenkt
Ente und Pecorino Romano gefullt. und in der Mitte mit einem konfierten
Serviert auf einer cremigen Parmigia- Eigelb vollendet, verfeinert mit einer
no-Sauce (36 Monate gereift) und Portion Pecorino und Parmigiano

verfeinert mit einer leichten Y} .l 21,00 €

Orangensauce und gerodsteten,
gehackten Kastanien als Topping
........... 24,50 €

TIRAMISU AL PISTACCHIO

Hausgemachtes Tiramisu mit samtiger Pistaziencreme und in =
Espresso getrankten Loffelbiskuits - cremig, leicht und einfach (5
\’j

O zum Verlieben ........... 9,00 € :




