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“[Desverld

e ® Hausgemacht nach italienischer Tradition und jeden @ e .

Tag frisch zubereitet. ‘ a

MANDELPARFAIT H

Mandelparfait mit Mandelsplittern — 6,50 €

SCHWARZES TRUFFEL - EIS

Mit Zabaione-Fullung, gehackten Haselntssen und mit
Kakao bedeckt — 6,50 €

-o Ein Traum, der vor 20 eo-
Jahren zufallig begann!

Wir sind Valerio und Vincenzo, die Inhaber des
MammaMia. Obwohl wir in derselben Stadt in ltalien
geboren sind, haben sich unsere Wege erst hier
gekreuzt, in Dresden, vor fast zwanzig Jahren. Wir
*\ ' waren beide noch Jungs, nicht einmalig volljéhrig, und

\ e

haben bei der Arbeit im selben Restaurant getroffen.
Wir haben uns sofort gut verstanden. Sei dem ersten
Moment haben wir entschieden, dass wir eines Tages
ein italienisches Restaurant eréffnen wirden. Nicht das
°o - klassische italienische Restaurant! Wir wirden keine
\ ! Pizza machen und nicht die grossen Klassiker der italie-
‘ nischen Kiiche kochen, und wir wirden keine Kompro-
misse eingehen. Im Gegenteil - wir wirde uns auf ein
ZARTE PAN NACUTTA einziges Produkt konzentrieren - frische Pasta! Zwanzig
Serviert mit unserer frischen Beerensauce — 5,00 € h Jahre danach hatten wir die Mdglichkeit, diesen Traum

zu verwirklichen, und heute ist er Realitat.

MASCARPDNE " RUSSO' ” Das MammaMia ist ein italienisches Restaurant,

M C : B dessen groBer Stolz frische Pasta ist! Sie ist hausge-
ascarpone-Creme Senviet I CCHEEE . macht, jeden Tag frisch und aus Rohstoffen nachgewie-
und Erdbeersauce — 5,00 €

sener Qualitdt und Ruckverfolgbarkeit - wir beziehen
unser Mehl aus einer lokalen Mihle, die fir uns bestes
Mehl mahlt!

Was du in unserer Karte findest, ist das, was wir in
ltalien kochen, mit derselben Philosophie und Sorgfalt.
Einfache, aber nie banale Gerichte, die sich an der
italienischen Tradition orientieren und an den Rezepten
unserer Mutter und GroBmiitter.

Zur Vervollstdndigung unserer inzwischen berihmten
frischen Pasta findest du leckere Vorspeisen, hervor-

Mascarpone-Creme und Kaffeekeksen, serviert

Das original italienische Rezept, seit 1970. Mit
mit frischen Frichten — 5,00 €

Wir empfehlen, wie in ltalien, ein Glas Asti-Sekt zum
Dessert!

HAUSGEMACHTE ™ FRISCHE PASTA BOX “
DIREKT ZU IHNEN NACH HAUSE
GELIEFERT!

s o ) rangende zweite Gange und unsere Auswahl an selbst
A hergestellen Desserts, alles hausgemacht.
E H. E !' Und schlieBlich zum Thema Wein: Wir haben fir dich
Jetzt online bestellen bei: 4 nur exzellente italiensche Weine ausgesucht, nur in
' ml i Flaschen kleinen Formats (0,75l), um dir Qualitat und
|

. Mmm“kscm = ‘ italienische Tradition zu garantieren.
n %_ Traditionelle no\[emschePOS‘CﬁO’” __g i
dlrekt zu lhnen noch House

E www.mammakocht.de
10 Chinin (quinine) - 11 Subungsmittel (sweeteners)

Yulen Appelil und, hesuzlich willkemmeen,
in wwesem Troum!

Zusatzstoffe additives
1 Farbstoffe (dye) - 2 Konversierungsmittel (preservative) -
3 Antioxodationsmittel (antioxidant) - 4 Geschmacksverstérker

(flavour enhancer) - 5 Geschwefelt (sulfurated) - 9 Kaffein (caffeine) -

Manunalf;
ITALIENISCHER PASTA (a SPEZIALIST

L/-\ !,_\.)

Das beste Erlebnis bei MammaMia?
Ganz einfach: Wahlen Sie lhr Lieblings-Nudelgericht, kombinieren Sie es
mit einem Glas gutem italienischen Wein und...

“BusnAppelile !
C ~— / :\-A
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GEMISCHTE PLATTE “ MAMMAMIA™® @OO

Mit den besten italienischen Wurst- und
Késespezialitaten. Wir bieten: Salame Napoli, gerollten
Speck, wiirzige kalabrische Spianata und
Parmaschinken. AuBerdem: Pecorino-Kase,

12 Monate gereifter Grana-Padano, geraucherter
Scamorza-Kase, Oliven und getrocknete Tomaten —
9,50 € pro Person | 15,00 € fur zwei Personen

BUFALA E PARMA

DOP-Parmaschinken und DOP-Bliffelmozzarella, serviert
mit Rucola und karamellisierten Kirschtomaten — 11,50 €

BRUSCHETTA “ LA TRADIZIONE *

Scheiben von gerdstetem Brot mit frischen
gewdrftelten Tomaten, Knoblauch, italienischem
Olivendl und frischem Basilikum — 6,00 €

extra gehobellter Grana Padano + 2,00 €

“ALLES FUR ALLE!” 000

Unsere gemischte Vorspeise aus der Vitrine (von uns
selbst zubereitet): gegrillte Auberginen, gegrillte
Zucchini, in Ol eingelegte Krauterseitinge und Paprika,
begleitet von italienschen Wurst-

und Késespezialitdten — 9,50 €

DAS TATSACHLICHE VITELLO
TONNATO!

Wir verwenden gebratenes (nicht gegartes!)
Kalbsfleisch und servieren es mit ein er Thunfischsauce,
dazu Kapern direkt aus Sizilien — 9,50 €

CARPACCIO

Hauchdunne, roh servierte Rinderhiftscheiben mit Rucola
und 12 Monate gereiftem Grana-Padano — 9,50 €
Wir empfehlen dazu: Truffelcreme + 4,50 €

“Suppen

TOMATENCREME

Hausgemachte Tomatensuppe mit einem Schuss
Sahne, dazu geriebener 12 Monate gereifter
Grana-Padano und frisches Basilikum — 5,50 €

KASECREMESUPPE

aus verschiedenen ausgewahlten italienischen
Késesorten mit einer Note feiner Triiffelcreme
und geréstetem Knoblauchbrot — 7,50 €

GEMUSESUPPE

Hausgemacht. Eine Auswahl unserer besten
Gemusesorten, geriebener 12 Monate gereifter
Grana-Padano und italienisches Olivendl — 5,50 €

|

Ein Streifzug durch die traditionellen
e ® Spezialititen des MammaMia - héchste @
Ausdrucksform

DREI KONIGE UND EIN ITALIENER

Drei Majestéten der hohen Kochkunst - verbunden durch
den Klassiker der italienischen Pasta - die Spaghetti

Frische hausgemachte Spaghetti mit Aroma vom weif3en
Truffel, 300-500g gebratene Riesengarnele mit

24 Karat Goldblattchen und 10 Gramm Original
Beluga-Kaviar — 150,00 € (v.b.)

DAS BESTE VOM RIND

Rosa gebratene Tranchen von der Rinderhlfte auf
Ravioli gefullt mit Tomate und Mozzarella in einer
cremigen Parmesancreme. Rucola und
karamellisierten Kirschtomaten — 23,50 €

SALMONE DELUXE

Halbmond-Nudeln ,Mezzelune® mit einer Fullung aus
Ricotta und Spinat in einer Safrancreme mit Pietmonte-
sischen Haselniissen, serviert mit in Meersalz und
Zitronenpfeffer gebratener Tranche vom

frischen Lachs — 22,50 €

e

Ein Menu fur zwei - die perfekte Kronung
eines perfekten Abends!

*Nur mittwochs!*
Empfang mit zwei Glasern Prosecco

Eine Flasche Rotwein (Primitivo) -
der perfekte Begleiter zum Essen

Die ,MammaMia-Platte“ mit besten italienischen
Wourstwaren und Kéase

Unsere beriihmte Pappardelle MammaMia
Zwei Desserts zur Auswahl aus unserer Speisekarte

Unser nach traditionellem Rezept hausgemachter
Limoncello

GUTEN APPETIT!

fur 65,00 € statt 95,00 €

> (Vludeln

Wir sind ltaliener. Und wir lieben Pasta. Darum ist jede Pasta, die du im MammaMia findest,
von uns selbst mit MammaMia's einzigartigem Prozess und jeden Tag frisch hergestellt. Hier

sind unsere berihmtesten und beliebtesten Rezepte - unsere groBen Klassiker.
Du wirst sie mogen!

Bronzegezogen! Angebot mit
sieben einzigartigen Rezepten.

PAPPARDELLE MIT LACHS
% Vom ersten Tag an auf unserer
Speisekarte! Pappardelle mit frischem

Lachs, cremiger Sahne und
Kirschtomatensauce — 15,50 €

CREMIGE PACCHERI

Mit cremiger Sauce aus DOP-Gorgonzola,
@ 12 Monate gereiftem Grana-Padano und
knackigen Nussen — 12,50 €

extra Parmaschinken + 3,50 €

77 PAPPARDELLE MAMMAMIA!
(:zr MIT RINDERFILET

WG ’\ Unsere Spezilitat! Pappardelle mit
‘ Streifen vom Rinderfilet, die man
{ unbedingt probieren sollte. Serviert mit

Rucola und 12 Monate gereiftem
Grana-Padano - 15,50 €

SPAGHETTI POLLO E RUCOLA

Mit gebratenen Hahnchenburststreifen,
Champigions, frischer Sahne und unserem
hausgemachten Rucola-Pesto — 15,50 €

CASARECCE ™ ARRABBIATE “

Mit unserer scharfen Tomatensauce,
Kirschtomaten und italienischem
Olivenol — 11,50 €

Wir empfehlen dazu
Rinderfiletstreifen + 4,00 €

GIGLI “ LILIEN “ NACH
MEDITERRANER ART

Mit Zucchini, gebratene Krauterseitlinge,
Paprika und Feta-Kése in
Kirschtomatensauce — 12,50 €

SPAGHETTI MARE NERO

Hausgemachte schwarze Spaghetti
mit feinem Tintenfisch und
gebratenen Gambas in WeiBwein-
Kirschtomatensauce — 18,00 €

7 verschiedene Rezepte, eine Gemeinsam- i

keit: das Beste ist das Innere!

“ GRUNE " HOFFNUNG!

Gruner Teig! Gefullt mit einem Schaum
aus frischem Lachs und Ricotta-Kase.
Serviert auf einem cremiger Sahne und
Mediterraneem Gemuse — 14,50 €

RAVIOLI * PURE SUNDE “
MIT TRUFFEL

Diese sollten Sie sich nicht entgehen
lassen! Unsere mit Ricotta-Kase und
Troffel gefillten Ravioli, serviert in
umhullender Triffelcreme — 16,50 €
Wir empfehlen dazu:

Geraucherten Lachs + 3,50 € ((

TRADITIONELLE TORTELLINI

Handgemacht! Gefillt mit Hackfleisch,
Ricotta-Kése und Grana-Padano.
Geschwenkt mit Butter und Salbei, dazu
DOP-Parmaschinken und gehobelter

12 Monate gereifter Grana-Padano — 15,50 €

" UNTYPISCHE ™ LASAGNE

Zerlegt! Frische Nudel-Plattchen

wechseln sich mit sorgféltiger gekdchelter
Bolognese-Sauce, Bechamel und 12 Monate
gereiftem Grana-Padano — 13,50 €

RAVIOLI ™ ZWISCHEN MEER
UND BERG 20!°

X\, Schwarz-WeiBe Ravioli geflllit mit Garnelen

und Ricotta Kase serviert in Steinpilzcreme
und Rucola-Salat — 17,00 €

" LUNE ROSSE!™

Rote Halbmonde! Gefiillt mit Mozzarella
und frischen Tomaten. Serviert auf
einem cremigen Spiegel von 12 Monate
gereiftem Grana-Padano — 13,50 €

HALBMONDE MIT RICOTTA
UND SPINAT

Ein echter Klassiker! Geftillt mit
Ricotta-Kase und Spinat. Serviert in
Tomaten-Sahnesauce — 13,00 €
Wir empfehlen dazu Buffel-
Mozzarella + 4,00 €



